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SUKALDARITZAKO PRODUKTUAK
PRODUCTOS CULINARIOS
JATETXE-ARLOKO POSTREAK
POSTRES EN RESTAURACION

23

30

M

J v
4 5
noo12
18 19
25 2

IRAILA - SEPTIEMBRE
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ABENDUA - DICIEMBRE

MARTXOA - MARZO

EKAINA - JUNIO
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PASTELGINTZAKO ETA GOZOGINTZAKO OINARRIZKO PROZI
PROCESOS BASICOS DE PASTELERIA Y REPOSTERIA
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27

MODULUA - MODULO
SUKALDARITZAKO TEKNIKAK
TECNICAS CULINARIAS
ELIKAGAIEN AURRETIAZKO ELABORAZIOA ETA KONTSERBAZIOA
PREELABORACION Y CONSERVACION DE ALIMENTOS
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SAIOAK - SESIONES
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SUKALDARITZA ETA GASTRONOMIA - COCINA Y GASTRONOMIA

Arabako saio presentzialen behin behineko egutegia - Calendario provisional de clases presenciales de Araba

Curso 2025/2026 lkasturtea

AZAROA - NOVIEMBRE
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MAIATZA - MAYO

Ikasgela birtualaren irekitzea
Apertura del aula virtual

Azterketa asteak
Semanas de exdmenes

ORDUTEGIA - HORARIO

16:15-20:15 (Osteguna - Jueves)
16:15-19:45 (Ostirala - Viernes)

16:15-20:15
16:15-20:15
16:15-20:15

16:15-20:15
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OHARRAK - OBSERVACIONES



